liSole

2L0RE

Cucina e zona
living unite
da materiali

e colori neutri

Verso il Salone. 1 due ambienti sono sempre pit
integrati grazie alla continuita delle scelte
progettuali all'insegna di condivisione e socialita

FabriziaVilla

a cucina come spazio sepa-
rato dipuroservizio? Ormai
€ solo un ricordo, una solu-
zione che neppurea Down-
ton Abbey adotterebbero
piti. Dalla prima soluzione componi-
bileideatadall’architetto Margarete
Schiitte-Lihotzky nel1926,la celebre
CucinadiFrancoforte,aimodelliche
vedremoalla prossima design week
épassato quasiunsecoloele cucine
si sono evolute di pari passo con i
mutamentidei cambiamenti sociali
e di costume. La parola d’ordine &
sempre pili socialita, invitoalla con-
divisione e alla contaminazione degli
spazi. Unavisione cheinfluenzaan-
che la scelta di colori e materiali,
sempre pil neutri, naturali e mini-
mali, capaciditrasmettere eleganza
eallo stesso tempo di mescolarsicon
disinvoltura agli altri arredi.
Ildesideriodipassareiltempoin-
siemealla famiglia e agliamicisian-
nuncia gia nel nome del nuovo mo-
delloche Arclinea presenteranelsuo
showroom di via Durini: Proxima,
protagonista della design week con
due diverse configurazioni. Progetta-
ta e coordinata da Antonio Citterio,
Proxima éunacucina iper-attrezzata,
performantee professionale, chein-
tegra all'interno di forme nuove gli
elettrodomesticidigrandidimensio-
ni. Grande l’attenzione ai dettagli, a
cominciare dalla maniglia presente
lungotuttoil perimetrodell’isola, ea
tutt’altezza sulle colonne. «Ho pro-
gettato questa cucina pensandoauno
spaziodivita—spiega Antonio Citte-
rio—. Proxima e unoggettodausare,
da sporcare, un prodotto molto co-
municativo, empatico». La prima
configurazione é decisamente mini-
malista, congrandeisola interamente
inacciaio, blocco fuochi con fornoin-

tegrato, maniglia orizzontale e “mo-
dularitiamericana”;laseconda, con
anta laccata e tavolo snack Era Sy-
stem, adotta la modularita europea
lasciando alle colonne di conteni-
mento gli elettrodomestici.
Alle nuove modalita dell’abitare
s 1sp1ra anche Stnlo ilnuovo sistema
Scavolinisi presenteraa Eu-
roCucina, l’appuntamento biennale
chetornaquest’annoaipadiglionize
4dellafiera conil nuovo layout pro-
gettato da Lombardini22. «Oggipro-
gettareuna cucina significaragionare
su temi complessi che vanno oltre il
perfezionamento deimodi dicucina-
re, perarrivare ad abbracciare concet-
ticome I'evoluzione della socialiti,
raccontano Simone Spalvierie Valen-
tina Del Ciotto, che firmano Stilo per
l'aziendapesarese.Lelinee sono geo-
metriche ed essenziali, pensate per
trovareil giusto equilibrio tra estetica
eorganizzazione. Ancheinquestoca-
sosonoidettagliarendere preziosala
nuova cucina, come la forma purae
rigorosa del cilindro che ne costitui-
sce il segno distintivo: un elemento
che si sussegue orizzontalmente e
verticalmente dando vitaa maniglie,
mensole, scrittoi, barre luminose e at-
trezzate per 'organizzazione degli
utensili. Molto attuale la scelta delle
due tonalit, neroetitanio, mentre tra

le finiture proposte spicca il Fenix
Orissa abbinato alla maniglia e alla
gola nella nuance black,

amaniglia diven-
ta stilema, da Moltem con la cucina
Prime — progettata dal dipartimento
R&D Dada Engineered — questa
scompare perlasciare spazioallapre-
senza silenziosa della gola che per-
correilprodottosenzainterruzionie
termina suifianchiriportati, soluzio-
nealternativa aifianchifiniti, perla-
sciare massimaliberta dipersonaliz-
zazione.l dettagliraccontanouna cu-
cina nuova, con cassetti pili spaziosi

e dotatidel movimento Vionaro con
spondabrevettatainalluminioano-
dizzato, e l’effetto 3D laccato frutto
della sperimentazione che, grazie a
un processo distratificazione diuna
particolare resina termoformata al-
I'internodiuno speciale stampo, con-
ferisceun effetto dinamicoalleante.

Gioca da sempre a nascondino
Valcucine, I'azienda fondata da Ga-
briele Centazzo checonlasuaLogica
Celataha portatounnuovo ordine in
cucinaeche presenta New Logica Sy-
stem. Le ante superiori basculantie
quelle scorrevoli verso il basso si
aprono e chiudono morbidamente,
per svelaretuttele attrezzature dello
schienale, un elemento brevettato
che puo essere configurato libera-
menteinbase alle esigenze e ospitare
anche la cappa. Il sistema é stato ri-
progettato eattrezzatonelleareecot-
tura,lavaggio e preparazione grazie
anche all'inserimento di nuovi ele-
mentiinlegno. Questoapproccioalla
progettazione della cucina, che per-
mette una pilt armonica integrazione
nello spazioliving sara protagonista
anche di “Architectural. Scenarios”,
mostra collettivachesiterradal 15al
21aprile nelflagshipstore milanese di
Valcucine. Qui tre rinomatistudiin-
ternazionali Arrcc, i29 e Neri&Hu,
proporranno attraverso altrettanti
scenaridomesticiil dialogotraleloro
eclettiche architetture ele cucine vi-
sionarie di Centazzo.

Ariprovachela cucina éunluogo
d’incontro privilegiato non solo di
persone, maanchediidee, Aran Cuci-
neportainfieraquelle diduecreativi,
ildesigner Attila VeresselochefDa-
vide Oldani. Dalloroincontro nasce
la rivisitazione di “CUCINAnD’O”,
proposta precedentemente con lo
snackrotondo, sempreinlegno d’ol-
mo, che oradiventarettangolare esi
arricchiscediuno spazio, sottoil pia-
nodilavoro, adattatoad accogliere gli
oggetti personali, a cominciare dai
dispositivi elettronici, un invito a
“staccarela spina”. Lazona operativa
prevede un sistema a induzione in-
cassatoinun pianodilavoroinaccia-
ioinox, completato damensoleinal-
luminionero che fungono da piano di
appoggio, il sistema diante a scom-
parsache percorre tuttalaparete del-
la cucina sfrutta la suddivisione in
scompartiel’organizzazione per pia-
ni estraibili funzionali al forno, ren-
dendo pili agevole la funzione e ga-
rantendo sicurezza e praticita duran-
tele attivitain cucina.
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- Conviviali.
A sinistra, Aran,
Cucinand’o,
design Attila
Veress e Davide
Oldani;
sotto, Scavolini,
Stilo, design
Spalvieri & Del
Ciotto

Tecnologiche.
Sopro, Arclinea, cucina Proxima, design
Antonio Citterio;
o destra, Valcucine, New Logica System,
design Gabriele Centazzo;

sotto, Molteni & C, particolare della
cucina Prime, design R&D Dada
Engineered




